style.of.-food #:

Ciao,questo e lo
swipemag di

Oltre ai contenuti
che trovi solo qui, quando vedi

questo simbolo (4 toccalo per
saperne di piu, siaprira un post sul
mio Blog.

Lo Sbrinz DOP nasce tutto 'anno
negli stessiluoghi, e giallo tutta la vita
ma puoi cambiargli aspetto e
trasformarlo in Rollchen, MockKli.

Se sposa ifichi freschi vuole essere
accompagnato da un Savagnin, e se

sel curioso... . l
swipe! {b
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Marc Johns

marcjohnsart
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Visto in Svizzera:
rotolini per I'aperitivo,
civogliono 5 minuti.

Scegli uno Sbrinz giovane
[18 mesi| - affettalo
sottilissimo, arrotola...
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Lo sapeva
gia da piccolo:
da grande avrebbe

fatto il casaro.

E cosi Armin Rolli tuttii giorni
fa lo Sbrinz, come facevano suo
padre e suo nonno.

La suaricetta preferita sono gli
Alplermagronen, vuoi sapere
cosa sono?
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kitchen tip

Conservaloa 10°

e la temperatura della

porta del frigo e toglilo
un’ora prima di servirlo
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my choice

15 coppie per servire il

formaggio hai mai

pensato di portarlo a tavola
su un'alzata da dolce?

Guardale (5

sono bellissime
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a tavola

Per fare i Rollchen [rotolini]
la pialla é perfetta, ma puoi

usare anche il pelapatate. Se
poie d’oro... so stylish!

pialla per formaggio in legno
di frassino, ciliegio o noce .
[Alpin Nattirlich] :
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pelapatate Rex Gold
limited edition, placcato

oro 24k [Victorinox]
©foto Alfredo Briccola

Dolce e agrodolce-piccante
due abbinamenti azzeccatissimi
con formaggi di carattere come
lo Sbrinz.

Setoso, delicatissimo miele di " »y
fiori d’Erba Medica, sa di latte I = \
cotto e profuma di prato

appena sfalciato [Mieli Thun] | l

Mostarda Purée

di fichi verdi canditi,
allaroma di senape
[Sandro Vanini]




foto Andrea Straccini

cheese&vino

Cosa bere con lo Sbrinz
DOP? Dipende dalla
stagionatura!

Gli abbinamenti di

Gianni Sinesi
sommelier

Provali (4
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Festa dei mulattieri: mercatino
e musica popolare.

Per gli sportivi l'escursione di
una settimana insieme a muli
e mulattieri sull’antica Via
Sbrinz,un percorso
transalpino tracciato in secoli
di commerci.

Visita la Cantina Sankt Karl a

Lucerna dove stagionano piu
di 60 mila forme di Sbrinz DOP,
tutte in verticale come da
tradizione.
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sandralonginotti

Ciao, sono Sandra, giornalista
e blogger, scrivo di food&wine
dal 1992, sono food stylist da
26 anni e autrice di due libri
di cucina, life style e
orto urbano.

gprinz,
| sPeciaL |

Style of Food c un

monografico dove design,
chef, shopping, people,ricette,
vini, life style e orto urbano
girano intorno a un
ingrediente.

E' uno swipemag nato per
smartphone con contenuti
proprie i link (4 ai post che
trovi sul mio Blog.

Con Style of Food ti porto nel
mio mondo, con tante idee e
ricette easy,anche degli chef.

Questa € la prima di una serie di
speciali in collaborazione con
Formaggi dalla Svizzera, ognuna
dedicata a un formaggio diverso.

A volte strafamoso, altre meno
quida noi, ma sempre

buonissimo!
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SWITZERLAND

Formaggi dalla Svizzera. +

Svizzera. Naturalmente. www.formaggisvizzeri.it
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